
MENÚ NOCHEBUENA

Amuse Bouche
Cola de Langosta Cocinada a Fuego Lento con Aderezo de

Chile Rojo Picante con Salsa de Aguacate y Caviar
Tartar de Wagyu Cortada a Mano, Manzana Crujiente y Salsa

Dashi Ponzu
Selección de Sushi 

Ensalada de Brócoli con Confit de Pato, Aliño de Trufa Goma y
Frambuesas Frescas

Lubina Chilena Ligeramente Ahumada con Salsa Dashi
Cremoso de Setas de Temporada

Ternera Wagyu Japonesa de Grado A5, con Salsa Yakiniku
Mousse de Chocolate y Pasión Goma

INDIVIDUAL PLATING (135€/PAX)

Horario: 19:30 - 23:30


