
 

 

  



 

Si tiene alguna alergia o intolerancia, por favor informe a su camarero 
 
   

Si tiene alguna alergia o intolerancia, por favor informe a su camarero 
 

 

  

  
    

  
    

      

Tartar de Toro con Caviar 32   Bacalao Negro con Miso 44 

Tartar de Salmón o Hamachi con Caviar 28   Bacalao Negro servido en Cogollo de Lechuga 32 

Hamachi Jalapeño 24   Tempura de Gambas con Alioli Picante, Ponzu o Jalapeño 30 

Tiradito 20   Bogavante con Salsa de Wasabi a la Pimienta 50 

New Style Sashimi 22   Toban Yaki de Mariscos  38 

Ceviche de Mariscos 26   Toban Yaki de Ternera 34 

Roll de Atún en Tempura 21   Solomillo de Ternera con Wasabi a la Pimienta, Teriyaki o Anticucho 38 

Ensalada de Sashimi con Salsa Matsuhisa 27     

Ensalada de Bogavante con Salsa de Limón Picante 48     

Ensalada Verde con Salsa Matsuhisa 12     

      

      

Menú degustación 
 

95€ 

  

GRADO - A5 
75€ por 75 gramos 

 
New Style             Tataki                 Toban Yaki             Filete 

  

  

  

  

  

  

  

  
    
    

  

     

Arroz Crujiente con Akami Picante, Salmón o Hamachi 18   Dumplings de Wagyu con Ponzu Picante (5 pzas) 28 

Pescado Blanco con Miso Deshidratado 20   Cangrejo de Concha Blanda con Ponzu 26 

Ensalada de Espinacas con Miso Deshidratado 19   Lubina Chilena estilo Umami 46 

Ensalada de Espinacas con Gambas y Miso Deshidratado 28   Tempura de Cangrejo Real con Amazu Ponzu 48 

Ensalada de Shitake Crujiente con Salsa de Sésamo 24   Entrecot de Ternera Vasca con Amazu Ponzu y Trufa 42 

    Rape en Tempura con Fruta de la Pasión y Ají Amarillo  32 

    Toffu Bun de Foie Gras y Anguila con Salsa de Mandarina (2pzas) 26 

    Tataki de Toro con Emulsión de Piparras (5 pzas)  28 

    Lubina Chilena con Alubias de Tolosa 48 

    Costilla de Ternera a Baja Temperatura con Teriyaki y Rocoto 28 

      

      
 



  

  

  

(por pieza)      

       

     Temaki Maki 
Akami 7   Akami 11 12 
Toro 8   Akami Picante 12 14 
O-Toro 11   Akami y Espárragos       12 14 
Hamachi 7   Salmón 11 12 
Salmón 6   Toro y Cebolleta 12 14 
Lubina 7   Hamachi y Cebolleta 11 12 
Huevas de Salmón 8   Hamachi y Jalapeño 11 14 
Masago 5   Salmón y Aguacate 12 14 
Langostino Tigre 6   Anguila y Pepino 12 14 
Anguila de Agua Dulce  7   California 16 20 
Wagyu Japonés 14   Tempura de  14 16 
    Langostino Tigre   
    Cangrejo de Concha -- 22 
    Blanda   
       
       
       
       
       
       
       
       
       

    

     
      
Sopa de Miso 6   Langostino Tigre 12 
Sopa de Setas 12   Espárragos 8 
Sopa de Marisco Picante 22   Aguacate 6 
Arroz 6   Brócoli 5 
    Shitake 8 
    Calabacín 6 

     
     

      
       
       
       
       
       
       
       
       
       

   Si tiene alguna alergia o intolerancia, por favor 
informe a su camarero 

 



  

  

  

  

    
    

    Edamame 6 
    Edamame Picante 9 
    Pimientos de Padrón y Miso 8 
    Alitas de Pollo Umami (4pzas) 12 
      
      
     

    (2 piezas por orden) 
    

    Akami  12 
    Salmón  12 
    Wagyu  (6pzas) 45 
    Pollo 10 
      
      
     

     

     
      
    Nasu Miso 14 
    Ensalada Templada de Setas 26 

  Coliflor con Jalapañeo 16 

   Toban Yaki de Setas 24 
     
     
     
     

    
     
     
     
     
      

     
      
      

  

      
      
      
      
      
      
      
      
      
 



 

  



  

  
    

      

Bento Box 12   Suntory Toky 16 
Chocolate fondant, green tea ice cream    Suntory Chita 22 
Chocolate fondant, helado de té verde    Suntory Hakushu Distiller’s Reserve 26 
    Suntory Yamazaki Distiller’s Reserve 30 

Whisky Cappuccino 12   Suntory Hibiki Harmony 40 
Crumble, coffee brûlée, milk ice cream, whiskey foam     
Crumble, brûlée de café, helado de leche, espuma de whisky     

    

Basque Yuzu Cheesecake (2pax) 22     
Yuzu, cardamom biscuit, red berries sauce      
Yuzu, galleta de cardamomo, salsa de frutos rojos    Nobu The Shochu 16 
    Hokusetsu Ume Shu 10 

Macana 11     
Mango, pistachio, white chocolate, kalamansi     
Mango, pistacho, chocolate blanco, kalamansi    

      

Toffee & Soy 12    
Chocolate crumble, peanuts, banana, toffee foam, soy salt    Chivite Moscatel Vendimia Tardía 8 
Crumble de chocolate, cacahuetes, plátano, espuma de tofe    Tokaj-Hérszolo Aszu 5 Puttonyos 9 
      

Shiso & Apple Tatin 14     
Apple tatin, sable dough, shiso pesto, shiso ice cream      
Tatín de manzana, pasta sable, pesto y helado de shiso       

       

Seasonal Fruit Selection 

 

11   Americano 4  Nobu Green Tea 4,5 

    Espresso 4  English Breakfast 4,5 

Mochi Ice Cream 9   Double Espresso 6  Jasmin 4,5 

    Cappuccino 4,5  Fresh Mint 4,5 

Selection of Ice Cream and Sorbet 9   Latte 4,5  Equilibrio 4,5 

         
 

        
 

If you have any dietary requirements or food allergies, please inform your server 
Si tiene alguna alergia o intolerancia, por favor informe a su camarero 
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Si tiene alguna alergia o intolerancia, por favor informe a su camarero   
 


